
E N T R É E S S P É C I A L I T É S  D U  P U B

FRITE GOURMANDE
Émulsion à l’ail confit et
parmesan

14

POGOS
Saucisse de la Barback (2)

14

AILES DE POULET ÉPICÉES
Sauce au fromage bleu (6)

14

CORNICHONS FRITS
Mayonnaise au choix (6)

14

CREVETTES THAÏES
(5) crevettes croustillantes,
sauce sucrée-épicée, oignons
verts et coriandre

16

A M U S E S - B O U C H E S

C H O I X  D E  M A Y O :  A R T I C H A U T  O U  É P I C É E
R E M P L A C E  T A  F R I T E  P A R  U N E  P O U T I N E  O U  U N E  S A L A D E  C É S A R  P O U R  4 $

 

CHOUX DE BRUXELLES GRILLÉS
Sauce crémeuse à l’aneth et
fromage bleu, crème sure et
amandes grillées

SALADE NIÇOISE
Tataki de thon, haricots verts,
courgettes, céleri, oeuf de
caille, chips maison, bettraves
et aïoli à la lime

22

16

18

25

GRAVLAX DE THON À
L’AMERMELADE
Ricotta fouettée à la lime,
salade pomme et fenouil 

PÉTONCLES POÊLÉS
Purée de chou-fleur au parmesan,
chorizo grillé et huile piquante

CÔTES LEVÉES DU PUB
Côtes levées braisées à la Guinness,
sauce BBQ, frites

31

28FISH & FRITES
Filets de morue (2) panés à la bière
et chips Miss Vickies sel et
vinaigre, sauce tartare maison,
frites.

LA BRUTE
Bavette de porc, sauce crémeuse
aux champignons et dijon, fèves
grillées, céleri-rave et salade
de roquette miel et lime

32

STEAK & FRITES
Bavette de bœuf marinée, sauce
whisky et poivre, légumes grillés,
frites

38

34BRAISÉ DE MAQUEREUSE DE BOEUF
Oignons perlés, carottes, purée de
céleri-rave et chips maison, aïoli à
la lime

TARTARE DE BŒUF
Bacon, parmesan, mayonnaise,
cornichon frit, croutons, frites

36

SAUMON EN CROÛTE D’AMANDES
ET HERBES
Orgotto à la courge butternut,
ratatouille et haricots grillés à
l’ail

32

12SOUPE À L’OIGNON
Croutons de pain & cheddar à la
Guinness



SALADES
CEASAR’S PALACE

Romaine, kale, parmesan, poulet
mariné à la blanche de Chambly,
capicollo, prosciutto, bacon,

vinaigrette césar maison

27

24

BURGERS

29LE DEUXPARQUATRE
Boulette de porc, bœuf et bacon Cru du
Clocher bacon, oignons confits,
laitue, tomates, cornichons, bacon,
dijonnaise

LE WHISKY
Boulette de porc, bœuf et bacon
flambée au whisky, Cru du Clocher,
oignons confits, sauce bbq

27

LA POULE DE LUXE
Poulet à la Blanche de Chambly, bacon,
Cru du Clocher, mayo aux tomates
séchées, roquette

27

L’EFFILOCHÉ
Effiloché de boeuf, confiture
d’abricots au bourbon et chili, bacon,
Cru du Clocher et laitue

POUT INES

BŒUF, BACON ET OIGNONS

Sauce régulière ou au poivre

PÂTES

CARBONARA DU PUB 
Capicollo, prosciutto, bacon,
ail, oignons, crème, parmesan,
oeuf, vin blanc

27

L’ENCLOS
Sauce crème, poulet mariné à la
blanche de Chambly, ail, bacon,
courgettes, oignons confits,
parmesan

27

32LE PERREAULT
Onglet de boeuf mariné de bœuf
marinée, pommes caramélisées, oignons
confits, cheddar Guinness, roquette,
bacon, dijonaise

BAVETTE ROCKET
Bavette de bœuf marinée,

mesclun, roquette, pommes,
canneberges, oignons frits,
carottes, vinaigrette thaïe

34

P I Z ZAS
RUSTIQUE
Sauce au bleu, chair de saucisse,
kale, pommes caramélisées, cheddar,
bleu et parmesan

CHARLOT
Sauce BBQ, bœuf braisé, oignons
confits et frits, cheddar à la
Guinness 

TROIS P’TITS COCHONS
Sauce tomate, capicollo, prosciutto,
bacon, mascarpone et salade roquette,
lime

29

29

28

28



DESSERTS

MAJOR TOM
Barre Mars frite servie avec crème glacée vanille

TARTE AUX PACANES
Servie avec mousse au Frangelico

BON DANS YEULE
Gâteau mi-cuit au Nutella

DESSERT DU MOMENT
En collaboration avec les Pâtissières de Ruelle

10

10

10

10

CAFÉS FÂCHÉS
DEUXPARQUATRE

Bailey’s, Tia Maria, Amaretto

IRLANDAIS
Jameson, sucre, crème fouettée

BAILEY’S

ESPRESSO MARTINI DU PUB
Whisky, amaro Nonino, sirop de vanille, espresso

9

9

11

9


